
 

 –  UNSERE  SPEC IALS  ZUM JAHRESBEGINN  –

A PER IT IFS
Prosecco	 0,1 l	 4,00 €
Prosecco mit Aperol	 0,1 l	 5,00 €
Martini Rosso,  
Bianco oder Dry 3	 5 cl	 5,00 €

GIN
Mare	 	 8,00 €
Hendrick’s	 	 8,00 €
Roku	 	 6,50 €
HIERZU  SERVIEREN WIR  FOLGENDE  TONI C ’S
Fever Tree Mediteranium | Fever Tree Indian Tonic | Thomas Henry

W E INBEG LE ITUNG
Primitivo „1“	 0,2 l	 6,50 €
Weingut Ora Masseria La Volpe I 	 0,7 l	 24,00 € 
Manduria I 14 % I 2020

Chardonnay	 0,2 l	 5,00 €
Niersteiner Weingenossenschaft	 0,7 l	 17,00 €

VOR SPEISEN
Rindertatar	 	 16,00 €
Tomatencreme I Wachtelei I Zwiebelchen

Jakobsmuscheln
gratiniert I Petersilie I Knoblauch	 	 22,00 €
Carpaccio aus Tintenfisch
Tagiasca-Oliven I Zitrone I Kräuter	 	 18,00 €

HAUP TSP EISEN
Risotto Trevisano
Radicchio Trevisano I Gorgonzola I Walnuss I an einem Körbchen aus Grana Padano	 16,00 €
Spaghetti allo Scoglio
Miesmuscheln I Venusmuscheln I Gamberoni I Cherrytomaten	 17,00 €
Lachssteak
Erbsencreme I Lauchreduktion I Salzkartoffeln I Beilagensalat	 24,00 €
Hirschragout
Rotweinreduktion I Kartoffelklöße I Rotkraut I Beilagensalat	 26,00 €
Muscheln
wahlweise in Knoblauch-Weißweinsoße oder in würziger Tomatensoße	 19,00 €

DESSERTS
Tiramisu	 8,50 €
hausgemacht

Crème Brûlée	 7,50 €
hausgemacht

Bonét Piemontese	 6,50 €
Creme Caramel I Amarettini

i Auf Wunsch  
glutenfrei!

GENUSS- 
MOMENTE


