DAS ECHTE
ITALIEN

W’nzer@m
— GENUSSZEIT -

— APERITIFS — VORSPEISEN
Prosecco 190 € Wildkrdutersalat an Riesengarnelen  19,90€
0.2 ! Orangen|rote Zwiebeln|Balsamicocreme
Secco 02 4,00€
alkoholfrei Lachstatar 16,90€
Limoncello ,Spritz"” 01 8,90 €
Aperol ,Spritz* 02 890€ Mini Sepia auf einer Burratacreme ~ 17,90€
Sellerie | Cherrytomaten| schwarzer Pfeffer
— HAUPTSPEISEN - B
Tagliolini Cacio é Pepe
Weﬁgssweincreme | Schnittlaﬁch |Parmesan 17.90¢
Rigatoni Amatriciana 14,90€
Guanciale| rote Zwiebeln| TomatensoBe | Peccorino
Gnocchi Vongole é Pesto 19,90€
Weissweincreme%KnobIauch |Muscheln | Pesto
Spaghetti alle Vongole 18,90€
Muscheln| Weissweincreme
Risotto Marinara
Muscheln | Calamari| Scampi|Hummercreme 21,00¢€
Fritto Misto Mare 28 90€
Calamari| Gambas|Juliennegemiise '
Lachsfilet 34,90€
Cognac - Senf Creme| griiner Amazonaspfeffer | Gemisevariation | Kartoffelspalten '
— Pizza — DESSERTS
Pizza Frutti di Mare 15,90€ Tiramisu an weisser Schokolade 9,90 €
Soft-luftiger Teig|Muscheln | Calamari| Gambas
Créme brulée 8,90€
SP |fzz|a fBurgataBe SaI5|BC||a - 13,90¢ Cannolo Siciliano 9,00€
oft-luftger Teig| Burrata| Balsamico| Pesto hausgemachte Ricottacreme|Pistazien




